
ホテルアイリス

お問合せ

期間：3月1日(水)～4月30日(日)

歓送迎会・謝恩会・観桜会

宴会プラン

￥5,800宴会プラン(折衷卓盛) お一人様 
････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････

※フリードリンクプランは、10名様以上、乾杯から2時間飲み放題

※15名様以上で宴会プランをご利用の幹事様に、シングルルーム宿泊券をプレゼント！

●ビール　●焼酎(芋・麦・米・甲類)

●ウィスキー(ハイボール含む)　●カクテル3種(桜モ

ーニ・カシスオレンジ・ファジーネーブル)　

●ワイン(赤・白)　●冷酒　●日本酒(お燗・常温)

●梅酒　●ソフトドリンク(ウーロン茶・オレンジジュー

ス・ジンジャーエール・コーラ・ノンアルコールビール)

※メニューは変更になる場合がございます。
※6,800円のコースもございます。
････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････

●海老　タコ　イカのマリネ　彩り野菜を添えて

●寒鱈のベーコンロール焼き　トマトソース

●鯛の菜園仕立て　山葵ドレッシング

●秋田八幡平ポークと春キャベツの煮込み　

●若鶏のソテー　ディアブルソース　人参・ブロ

ッコリー・ポテト添え　●鮭・小海老・イクラ・帆

立と花レンコンのちらし寿司　

●チョイスメニュー　A.豚肉の細切り　辛み

炒め　B.イチゴのムースケーキと春苺とキウ

イフルーツ盛合せ　（A・Bよりお選びください）

(お料理・お飲物・税･サ込)

【MENU】

コース
春の雪解けとともにいち早く咲く花が、フキノトウと

フクジュソウ。春の訪れを感じさせる、とても素敵な

風景です。

春は節目の季節です。愛おしい人との別れ、新しい

門出、新しい出会い・・・ホテルアイリスでは、様々な

シーンを大切に、最高のお料理とおもてなしでお迎

えいたします。

春の宴会に、折衷卓盛と和洋膳の宴会プランをご

用意いたしました。彩り豊かな料理で、楽しいひと時

をお約束いたします。

お飲み物リスト

【2時間30分飲み放題】 +200円(税･サ込)
飲み放題の2時間が、2時間30分に延長できます。

宴会プラン(和洋膳)

￥6,800(お料理・お飲物・税･サ込)お一人様 

･･･････････････････････････････････････････････････････

春の訪れを皆で楽しむ、和洋膳の宴会プラン
素材が持つ本物の味わい、鮮やかな色合いを醸し出すお料理と共に、至福のひとときをどうぞ。

※メニューは変更になる場合がございます。
※フリードリンクプランについては、上記内容をご覧
ください。　※7,800円のコースもございます。

特別宿泊プランお一人様 ￥6,300(税込)
※シングルルーム、一泊朝食付のお得なプランです。
※宴会プランご利用のお客様限定のプランです。
※全客室Wi-Fi通信をご利用できます。

･･････････････････････････････････････････････････････････････････････････････

【MENU】 フリードリンク付

Option Menu

●五目餡かけ焼きそば※

●本日のパスタ※

●本日のピラフ※

●ババロアとフルーツ

●本日のデザートとフルーツ

￥2,970

￥2,970

￥2,970

￥500

￥500

※印のお料理は8～10名様用です。(税・サ込)

コース

乾杯より
2時間
飲み放題！

フリードリンク付

宴会プランにプラス一品

Free Drink Plan
フリードリンクプラン

乾杯より
2時間
飲み放題！

2017

Spring Party Plan

●前菜3種盛合せ(秋田由利牛モモ肉のロースト

ビーフ　海老・タコ・イカのマリネ　スモークサー

モンの菜の花巻き)　●鱸(スズキ)の野菜巻き

揚げ　トマトソース　●炙り鮪と甘海老の菜

園仕立て　山葵ドレッシング　●秋田八幡平

ポークフィレ肉の香り衣のソテー　ポテト・人

参・アスパラガスを添えて　●魚介（海老・キ

ス・イカ）と野菜（エリンギ・青唐・南瓜・茄子・

人参）の陶板焼き　●海老と竹の子の蒸し物

●握り寿司(蒸し海老・エンガワ)　●温天鷺う

どん薬味一式　●カシスとショコラのケーキ

と春苺・キウイフルーツ・オレンジの盛合せ　

A

B


