
ホテルアイリス

お問合せ

期間：　2019年1月1日(火)～2月28日(木)

2019年、新年の幕開けです。

ホテルアイリスでは、今年一年の豊富を語りあい、皆の飛躍を願

いあう、新年会プランを多数ご用意いたしました。

少人数のお集まりから大きなパーティーまで、ご人数に合わせて

会場をご用意いたします。ご予算等につきましても、お気軽にご

相談ください。

※メニューは変更になる場合がございます

フリードリンク付

●白身魚（写真は鮭）のエスカベッシュ

●御造り(鮪・鯛)

●寒鱈鍋

●牛肉のストロガノフ　ガーリックライス添え

●舌平目のデュクレレ風　小海老を添えて

●天婦羅(キスと季節の野菜) ※男鹿の藻塩

●若鶏の照焼きと前盛り

●握り寿司(甘海老・烏賊・ツブ貝)

●デザートとフルーツ

※メニューは変更

フリー

●白身魚（写真は鮭

●御造り(鮪・鯛)

●寒鱈鍋

●牛肉のストロガ

●舌平目のデュク

●天婦羅(キスと季

●若鶏の照焼きと

●握り寿司(甘海老

●デザートとフル

￥7,000
お一人様 

(お料理・お飲物・税･サ込)

※メニューは変更になる場合がございます

フリードリンク付

●鱸(スズキ)のカルパッチョ 　万能葱　レモン添え

　トマトとガーリックのドレッシングで

●山海鍋

●鶏ムネ肉のフリッターとポテトフライ

　オーロラソース

●ハマチの照焼きと玉子焼き

●真鯛のソテー　白ワインソース

●秋田八幡平ポークのフリカッセ

●握り寿司と巻寿司　又は　五目餡かけ焼きそば

●杏仁豆腐

￥6,000
お一人様 

(お料理・お飲物・税･サ込)

ございます
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期間：　2019年1月1日(火)～2月28日(木)

※メニューは変更になる場合がございます

フリードリンク付

●アボカドとスモークサーモン　イクラと菊花

　クリームチーズとバケット添え

●御造り3種盛合せ(鮪・平目・甘海老)

●きりたんぽ鍋

●海老チリソース煮　青梗菜添え

●ハマチのソテー　バルサミコソース

●秋田由利牛のビーフシチュー

　フェットチーネと温野菜添え

●天婦羅(海老と白身魚と季節の野菜)　※抹茶塩

●茶碗蒸し　雲丹餡

●お寿司3種盛り(蟹・鯛・イクラ)

●フルーツ盛合せ

￥8,000
お一人様 

(お料理・お飲物・税･サ込)

※メニューは変更になる場合がございます

フリードリンク付

●7種の野菜入りキッシュ　あみこ茸

　秋田由利牛のローストビーフ

●御造り3種盛合せ(鮪・鮭・ハマチ)

●寒鱈のポワレ　カレークリームソース

　フェットチーネとインゲン豆を添えて

●寄せ鍋

●アンガスビーフのステーキ

　マスタードソース　温野菜添え

●天婦羅(海老と季節の野菜)　※塩

●茶碗蒸し

●握り寿司3種盛り(蒸し海老・ツブ貝・エンガワ)

●デザートとフルーツの盛合せ

￥7,000
お一人様 

(お料理・お飲物・税･サ込)
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お飲み物リスト

【2時間30分飲み放題】 +200円(税･サ込)

フリードリンクプラン

●ビール　●焼酎(芋・麦・米・甲類)　●ウィスキー(ハイボール含む)　　●カクテル3種  (レゲエパンチ・カシス

オレンジ・ファジーネーブル)　●ワイン(赤・白)　●冷酒(秋田誉「白玲瓏」・天寿「純米吟醸鳥海山」・雪の茅舎「奥

伝山廃」)　●日本酒(お燗・常温)　●梅酒　●ノンアルコールビール　●ノンアルコールカクテル　　●ソフトドリ

ンク(ウーロン茶・オレンジジュース・ジンジャーエール・コーラ)

乾杯より
2時間
飲み放題！

飲み放題の2時間が、2時間30分に延長できます。

※8名様以上、乾杯から2時間飲み放題です

特別宿泊プラン

お一人様 ￥6,300(税込)
※ツインルーム（一室お二人様ご利用）
　12,000円（一泊朝食付・税込）

※宴会プランご利用のお客様限定のプランです

･･･････････････････････････
シングルルーム
一泊朝食付

特別宿

※ツインルーム

12 000円（
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シングルルーム
一泊朝食付
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